SMAAK

Voor de liefhebber van een gastronomische rijke rode
wijn hebben we hier gekozen voor meer dan 70% rijpe
Merlot aangevuld met Cabernet Sauvignon, zoals bij
de grote Pomerol wijnen!

De aroma’s van deze unieke blend zijn overweldigend,
mooi diep rood zwart fruit, viooltjes en braam. In de
mond brengt het een textuur van rijp rood fruit met een
goede vlezigheid. Een goede structuur met verfijnde
fruittaninnes in de complexe finale!

GASTRONOMIE

Een must bij al uw vleesgerechten, gegrilde poularde,
lamskroon en rijke pasta’s!

Fraktique red heeft het unieke karakter waarbij het fris
bij 12°C geserveerd kan worden. Waar andere rode
wijnen hun smaak verliezen, wordt de smaak bij deze
wijn net versterkt wanneer ze fris aangeboden wordkt.

FRAKTIQUE RED

* GRAPE VARIETALS

Merlot, Cabernet Sauvignon

e PRIMARY FLAVOURS
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Red Fruit | Violet | Blackberry

TASTING DESCRIPTION

For those who love a gourmet red wine we chose
to blend more than 70% ripe Merlot combined with
Cabernet Sauvignon, hinting after the great ‘Pomerol’
wines.

The flavours of this unique blend are overwhelming
and matured with deep red fruit aromas, violet and
blackberry. It brings out the texture of the red fruit with
a delicious plumpness and allows sophisticated fruit
tannins in a truly complex finale.

SERVING RECOMMENDATIONS

An absolute must for your meat dishes, grilled pouliry,
rack of lamb and tasteful pastal

Fraktique red has an unique character, to be served
fresh at 12°C.

Where others lose their flavour, this wine has the ultimate
gift to enhance it while served fresh.



