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0% Espumoso Rosé

ES PARA
Tl SI..

buscas disfrutar de burbujas
sin Iimites, brindar con estilo
vy en cualguier momento.

EN COPA

Este espumoso rosé sin
alcohol esta elaborado

con uvas de la variedad
Tempranilloy Verdejo. Color
rosa asalmonado pélido
con reflejos violetas y azules
con una burbuja finay
persistente. Predominan
aromas de fruta roja,

bayas y matices florales
acompanados de fruta de
hueso. Agradable paso en
boca con una Acidity media
vy recuerdos a fruta roja
realzados por la agradable
v refrescante sensacion
carbonica.

MARIDAJE

Tartar de salmdn y aguacate,
ensalada de fresas y queso
de cabra, ceviche de
langostinos y mango o sushi
de pez mantequilla.

MOMENTOS

Para disfrutar en una
comida con amigos que
hace tiempo que No vés, un
picnic al aire libre o en una
cena romantica.

Variety [ Variety Tempranillo, Verdejo

Botellas / Bottles 10.000
Temperatura [ Temperature 4-6°C

Energia [ Energy 25 kcal/100 m

IT'SFORYOU
IF..

yvou are looking to enjoy
unlimited bubbles, toast in
style and at any time.

IN GLASS

This non-alcoholic
sparkling rosé wine is
made from Tempranillo
and Verdejo grapes. Pale
salmon pink in colour with
violet and blue hues and
fine, persistent bubbles.
Predominant aromas of
red fruit, berries and floral
nuances accompanied
by stone fruit. Pleasant on
the palate with medium
acidity and hints of red
fruit enhanced by the
pleasant and refreshing
carbonation.

FOOD
PAIRING

Salmon and avocado
tartar, strawberry and
goat cheese salad, prawn
and mango ceviche or
pbutterfish sushi.

MOMENTS

To enjoy at a meal with
friends you haven't seen
for a long time, a picnic
in the open air or ata
romantic dinner.

Alcohol [ Alcohol 0%

Azucar [ sugar | <04 g/ 100 ml
Acidity [ Acidity 4 g/l

pH 34
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